
для мороженого



Фруктово-ягодные 

наполнители

2

Пюре

Десертные 

наполнители

Кремы 

кондитерские

Начинки 

кремовые

Сиропы



Категория Ф, М

Категория ФП, МП, МТ

3

Категория Э, МЭ



Вишня

Гранат

Клубника

Клубника – Бисквит

Клубника – Земляника

Клюква

Лесная ягода

Малина

Малина – Гранат

Черная смородина

Черника

Юдзу

4

Ананас

Груша

Груша – Ваниль

Манго – Маракуйя

Персик

Персик – Манго

Печеная груша

Питахайя

Апельсин с перцем

Вишня с перцем

Вишня с ромом

Глинтвейн с апельсином

Лимон – Имбирь

Кленовый сироп

Фисташка

Замешивание в массу 

Прослойка

Декор

Э, Ф, МП

ФП

МП

Ф

М

Э, Ф

Э, МТ

Ф

Ф, МЭ

ФП

Ф

Ф

Ф

Ф

Ф

Ф

Ф

МЭ

МП

МП

МЭ

Ф

Ф

МТ

Ф
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• Апельсин с перцем

• Бабл гам (голубой, розовый, банановый)

• Барбарис

• Вкус пряного ржаного хлеба с корицей

• Грейпфрут

• Кленовый сироп – Грецкий орех

Замешивание в массу 

Прослойка

Декор

Для «высоких» запросов при производстве 

натуральных пломбиров предлагаем 
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Сгущенки

Мягкие 

карамели

Кремы
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• «Сгущенка вареная 8,5%»

• «Сгущенка вареная 11%»

• «Сгущенка вареная Лидер 8,5%»

• «Сгущенка вареная Лидер 11%»

• «Сгущенка вареная 

«Борская» 8,5%»

• «Сгущенка 8%»

• Мягкая карамель

• Мягкая карамель Соленая

• Мягкая карамель Шоколадная

• Карамельный крем

• Шоколадный крем

• Шоколадный крем 

с ароматом Трюфель

• Шоколадный крем Брауни

Стержень

Замешивание в массу (М)

Прослойка (М)

Стержень (К)

Декор (М) Стержень
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• Кофейная

• Фисташковая

• Банановое 

• Дынное

• Клубничное

• Клюквенное

• Малиновое

• Черносмородиновое

• Вкус Крем-брюле

• Кленовый сироп

• Вкус соленой карамели

• Шоколадный

Стержень Замешивание в массу Замешивание в массу

ГОСТ 32684-2014



Массовая доля сухих веществ Содержание фруктов Кислотность (рН) Консистенция / Кусочек

Фруктово-ягодные наполнители «Э» ≥63% ≥40% 3,4 – 4,0 до 15 мм

Фруктово-ягодные наполнители «Ф» ≥58% ≥35% 3,4 – 4,0 до 5 мм

Фруктово-ягодные наполнители «ФП» ≥58% ≥35% 3,4 – 4,0 гомогенная

Фруктово-ягодные наполнители «МЭ» ≥63% ≥40% 2,9 – 3,2 до 15 мм

Фруктово-ягодные наполнители «М» ≥58% ≥35% 2,9 – 3,2 до 5 мм

Фруктово-ягодные наполнители «МП» ≥58% ≥40% 2,9 – 3,2 гомогенная

Фруктово-ягодные наполнители «МТ» ≥63% ≥5% 2,9 – 3,2 гомогенная

Десертные наполнители ≥50% - / до 5% 3,4 – 6,0 гомогенная

Продукт молочный «Крем-брюле» мас. доля влаги – ≤30%, мас. доля сахаров – ≤50%, мас. доля молочного белка – ≥4,5%

Пюре ≥8% 100% -

Кремы кондитерские массовая доля влаги – 26,5-35%, массовая доля жира – 10-12%

Начинки кондитерские массовая доля влаги – ≤36%, массовая доля жира – ≥5,5%

Сиропы массовая доля сухих веществ – ≤50%, 

ФП

Ф

Э

М

МП

МТ

МЭ
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Уважаемые партнеры,

Перед вами список продуктов и вкусов, готовых 

к реализации на регулярной основе. Также вы всегда 

можете воспользоваться банком наших разработок

Но мы понимаем: настоящий успех рождается 

из уникальности

Поэтому, если в портфеле вашей компании есть 

место особенному продукту, который сложно найти 

в стандартных каталогах — мы готовы 

разработать новый вкус по индивидуальному ТЗ

Свяжитесь с нами, и мы вместе создадим вкус, 

который запомнят
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+7 (831) 433 56 62 

+7 910 386 91 32

г. Нижний Новгород

ул. Грузинская, д.5 

gummi.ru

gummi.ru Отдел продаж

info@gummi.ru

Каталог 
продукции 
«Гамми»

С нами жизнь ярче 
             и вкуснее!

https://gummi.ru/
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